MAUDET-COUSIN

Adresse :

Code postal :

Ville :

Tél. :

Courriel :

LE PONT DE
TREMONT

/6' ?_(%8 91@4 VIHIERS

(Quelques heures avant le service, placez le Foie Gras cuit ou mi-cuit au \ BRIQUETERIE
réfrigérateur. Sortez-le 15 min avant de servir et laissez le a température
ambiante. Passer le bocal sous un filet d'eau chaude pour le démouler. A laide
d’un couteau ou d’une lyre, coupez des tranches de 5 mm (2 par convive soit 50g)
puis servir avec du pain de campagne toasté et un vin blanc moelleux.

les. Confits

Sortir les cuisses confites de leur emballage, les débarrasser sommairement de

leur graisse et les poser coté peau dans un plat pour les faire réchauffer 30 min M AU D E T - C O U S I N

au four (160°C).

MONTREUI
BELLAY »

LA FERME DU PINIER

(CHOLET

les Magrets
Déposez les magrets (c6té peau aprés avoir quadrillée celle-ci a Uaide

d'un couteau) dans une grande poéle chaude. Laissez cuire 3 min en dtant La Ferme du Pinier & Nueil-sur-Layon PW@ é 797 ((} M

lexcédent de graisse fondue. Saisissez lautre coté des magrets pendant 49560 LYS HAUT LAYON - GPS : tapez “le Coq Hardi”

3 min puis couper en fine tranches et servir. www.maudet-cousin.fr
024159 40 62 et 06 77 5156 19 02 4159 40 62

contact@maudet-cousin.fr www.maudet-cousin.fr



 Famlls TARIFS du 1* janvier

X PRODUITen . . . &
MAUDET-COUSIN anjo au 31 juillet 2025 Les produits frais _NTE Auks o ToaL
« FRANCE * 4 ” FOIE GRAS DE CANARD CRU............ Selon saison | . [
) S xed, conderwed UNITE AU KG Q FOIE GRAS DE CANARD ENTIER - . - 155,006 | e
Sétuee aw ceur de Z?quxﬂw @ fy&~ HM—X&WW 49). la ferme @ cuit au torchon
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER iy
dw Pinier est specialisée dans la production de foie gras. en bocaux - Mi-cuit ou conserve ) PRODUITS SOUS-VIDE *
g Verrine 130 23,00€ | 176,92€ Magret frais de 380g a 420 - 28,00€
.- 9. . : é . ., . g » VTLE || g g [ JR— Ule | S ——
hadition famdiale depuis 1984, nows assursns lintégralite des Verrine 200g 31,00€ | 155,00€ | o . Magret fumé tranché ... - | 5500
g}fg/ye@ ; gavage, et f/zanAp/Z/zma@m ala W Verrine 350g 44,00€ | 125,71€ Réti de canard - 30,00€
R6ti de canard fourré au foie gras ... - 38,00€ | [
Vous prapeser des produits du tersir, titiller vss papilles avec des TERRINE DE CANARD au Foie Gras ’

* Prix variants selon saison
Verrine 190g 10,00€ 52,63€ | ... J—

receltes saveuwrewses et naturelles, vous faire decownriv le canard

VERRINES

RILLETTES PUR CANARD

C)t’e

Verrine 1909 36,316 Rillettes de canard
Verrine 350g 28,57€ - aux tomates séchées 1009 ... 5,90€ | 59,00€
f “ ( g/ INWW/ - fumées 100g 5,90€ | 59,00€
e W aw ’ TERRINE DE CHEVREUIL au Foie Gras Rillettes de porc thai 1009 ... 5,90€ | 59,00€

Verrine 190g 8,00€ 4210€ | ... Rillettes de poulet au curry 100g ........ | 5,90€ | 59,00€

7 TERRINE DE SANGLIER au Foie Gras Rillettes de poulet a U'estragon 100g ... | 5,90€ | 59,00€
Retrouwves tous nes pradudts : _
Verrine 190g ... 8,00€ 42,10€ | ... .

Lundi 14h-18h
Du mardi au vendredi 9h-12h et 14h-18h,
samedi sur rendez-vous.

CONFIT ET BOCAUX

2cuUisses 4509 14,90€ | 33,11€ | ... ’
18,50€ 28,46€ Délice de Figues 110G ...rnrivrinis 44,54€

3 cuisses 650g

Creme de betterave 105g

Ouvert tous les jours en décembre. GESIERS CONFITS Tartinade tomates basilic 105g 4,90€ | 46,67
74“ G Ma/w%e 120g 8,00€ 66,66€ | ... Confit d’oignons 105g 46,67€
/zandf ) Q Courgettes croquantes 190g ... 4,00€ | 21,05€
@ W GRAISSE
Le samedi matin (place Leclerc - Ple alimentaire) 300g 4,90€ 16.33€
6009 7,20€ 12,00€

Les spécialités maisen

Feuillantine de foie gras 190g . ... 21,00€ | 110,52€
Délice de foie de canard
13,90€ 73,15€
,,,,,,,,,,,,,, 16,00€ 88,88€
Cou farci (40% de foie gras) 500g .| 26,00€ 52,00€

12,00€ 40,00€

au Coteaux du Layon 190g

Médaillon de foie de canard 180g

Aiguillettes confites 300g

RILLETTES DE PORC

—
P

P,

/4 o o s Ly
feéf blald cutdined RILLETTES DE CAVAR? = 3

Confits aux haricots 800g . 17,50€ 21,87€
20,00€ 25,00€
20,00€ 25,00€
20,00€ 25,00€ e www.maudet-cousin.fr

10,50€ 30,00€ 024159 40 62 et 06 77 51 56 19

Canard aux pruneaux 800 . .
P g La Ferme du Pinier a Nueil-sur-Layon
Canard a lAngevine 800g

Canard aux 5 baies 800g

Canard a la bolognaise 350g




